Sifder Genuss Uber Generationen hinweg
Isomalt: die Zucker-Lésung

Teilen Sie lhre siif}en Erinnerungen und schaffen Sie besondere Verwshnmomente. Erinnern Sie die Verbraucher
an in Vergessenheit geratene Bonbon- und Schokoladenlieblinge, die jetzt in besserer Form fiir sie hergestellt
werden konnen. Mit gesiinderen genussvollen Lésungen konnen sie jederzeit die einfachen Freuden des Lebens
geniefden. Zuckerfreie und zuckerreduzierte Naschereien sind sicherlich keine kurzlebigen Erfolgsrezepte,

sondern bilden die Grundlage fiir Siiwaren der neuen Generation.

Entwickeln Sie zuckerfreie und zuckerreduzierte Lutschbonbons mit gentechnikfreiem Isomalt und kreieren Sie
siiRe , Better-for-you“-Leckereien. Isomalt wird aus Riibenzucker hergestellt, schmeckt halb so siifd wie Zucker,
unterstiitzt einen stabilen Blutzuckerspiegel und ist zahnfreundlich. Im Vergleich zu Saccharose hat Isomalt nur

halb so viele Kalorien. Damit ist es die ideale Lésung fiir SiRwarenhersteller, die Alternativen mit wenig oder

&

ganz ohne Zucker anbieten méchten.
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aus Angst vor einem kiinftigen Nahrungsmittelprodukts als Nahrungsmittelprodukts als

Gesundheitsproblem.* liberzeugendes Argument, tiberzeugendes Argument, wenn
wenn dieses das Risiko von dieses keinen zusitzlichen Zucker
Karies senken kann™ enthilt oder zuckerreduziert ist.”
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Zart in der Siif2e, stark in der Technik

Genieflen Sie Garden Chills und versiiRen Sie lhren Tag

mit zuckeridhnlicher SiiRe nach dem Vorbild der Natur.

Wir haben sorgfiltig die besten Zutaten ausgewihlt,

um zuckerfreie und unbeschwerte Genussmomente zu
ermdglichen. Unser késtliches Rezept schickt Sie auf eine
Geschmacksreise tiber Generationen hinweg. Das BENEO-
Technology-Center entwickelt Rezepturen fiir zuckerreduzierte
und zuckerfreie SiiRwaren. Isomalt ist weltweit fithrend als
Zuckeraustauschstoff in Hartkaramellen und der einzige, der
aus Riibenzucker hergestellt wird. Es verleiht Siiiwaren einen
zart siiflen, zuckerdhnlichen Geschmack sowie eine tolle

Textur und ein angenehmes Mundgefiihl.

Die technischen Vorziige von Isomalt in Hartkaramellen.

— Isomalt ist das einzige Polyol, mit dem
A .
g% ein transparenter Uberzug erzeugt

werden kann. Dies gewahrleistet

Strahlende

Farben glanzende Farben und Uberziige.

Dank seiner nicht hygroskopischen
Eigenschaft werden Isomalt-
Bonbons nicht klebrig, so dass keine

Einzelverpackungen notwendig sind.

@

Die Bonbons kénnen in Kartonagen
H d . .

T ibageii®  mit Plastikumverpackung, Kunststoff,
Blechdosen oder Standbodenbeutel

verpackt werden..

Isomalt wird aus Saccharose hergestellt.
Es hat im Vergleich zu anderen Polyolen

eine mildere, zuckerdhnliche Siife. Es

Angenehme verstirkt feine Aromen und hinterlésst

Siifee keinen Nachgeschmack.

Fig.1: Rezeptur fiir zuckerfreie Hartkaramellen:

Garden Chills

Zutaten (%w/w) Testrezeptur
Isomalt 73
Wasser 25
Geringfligige Bestandteile

(z. B. Sdure, Geschmacksstoffe, qg.s.

Farbstoffe, SiiBungsmittel)
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Umweltfreundliche Verpackung! D @
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*Der Verzehr von Sufigkeiten, die Isomalt

2uckerfrei

fordert die
Zahwgesundheit”
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Tsomalt ist ein
Zuckeraustauschmittel,
das aus einer natiirlichen
N Quelle gewonuen wird
und einen zuckerdhnlichen
Geschmack hat.

Geniefen Sie den erfrischenden
Geschmack unserer Lutschbonbous,
der Sie direkt in die freie Natur

immt. Dank Isomalt, einem

Zuckeraustauschstoff watiirlichen
Urspruwgs, der jedes Bonbou versiift.

anstelle von Zucker enthalten,

tragt zum Erhalt der Zahnmineralisierung bei.

Die vorliegenden Informationen wurden nach bestem Wissen und Gewissen zusammengestellt. Dessen ungeachtet kann keinerlei Haftung fiir ihre Vollstindigkeit iibernommen werden.

Den Personen, welche die Informationen verwenden, obliegt es, im Vorhinein zu beurteilen, inwieweit diese fiir ihre Zwecke tauglich sind. Es wird nachdriicklich empfohlen, vor einer

Mitteilung an die Verbraucher alle nationalen Lebensmittelrechtsvorschriften (z. B. tiber ndhrwert- und gesundheitsbezogene Angaben, Verbraucherinformationen usw.) zu priifen und

anzuwenden. Die vorliegenden Informationen beinhalten keinerlei Garantie dafiir, dass die Lieferung oder die Verwendung der Produkte in einem bestimmten Gebiet keine Verletzung

von Rechten Dritter oder von Rechten des geistigen Eigentums darstellt. Ferner sind sie nicht als Aufforderung zur Nutzung unserer Produkte unter Verletzung erteilter Patente oder von

Rechtsvorschriften in Bezug auf Lebensmittel zu verstehen.

Was kénnen wir fiir Sie tun?
contact@beneo.com

www.beneo.com

Folgen Sie uns muu
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